Champagne Brut
Champagne Rosé
ESPRIT Bubbles

ESPRIT Chasselas
Sauvignon blanc
Chablis

Whispering Angel
Chéteau de Selle

Gamay Crét Bailli
Chianti Rubiolo
Chéateau Arbo

Eichhof Braugold
Eichhof Braugold
Heineken
Heineken - 0%

Louis Roederer
Louis Roederer

Cave des Rois

Cuvée secréte
Aagne

Gilbert Picq

Chdteau d’Esclans

Domaines Ott

Maison Massy
Gagliole

Montagne St-Emilion

La Baigneuse Limonade de Vevey

Coca-cola / Zéro / Sprite

Jus frais Orange / Pamplemousse
Jus de Pomme / Poire / Tomate / Abricot

Eau minérale

Café / Expresso / Ristretto
Café Latté / Cappuccino / Renversé

Thé / Infusions

10cl

25
28
14

12
14
16

14
16

12
14
16

30cl
50cl
33cl
33cl

33cl
33cl
20cl
20cl
50cl

75cl 150 cl

155
170
85

75
85
90

85
95

75
85
90

310

165
195

16
10
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12
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4cl

Martini Blanc / Rouge 12
Campari 12
Larusée / Pastis 51 12

4cl
Alpinist 17
Gintiane 16
Bombay Saphire 18
Gintiane Paris 16
Tanqueray No 10 18
Hendricks 18
Planteur Abricot 16

Jus d’abricot, Rhum sans alcool, sirop de
gingembre, citron vert

London Mule 16

Gin sans alcool, Ginger Beer, citron vert, sirop reine
des prés

Virgin Spritz 16
San Pellegrino Bitter, Limonade de Vevey,

eau pétillante

Mojito
Rhum blanc, sucre de canne, lime,

menthe fraiche, eau gazeuse

Pifia Colada

Rhum, jus d'ananas, lait de coco

Swiss Mule

Vodka Xcellent, citron vert,

sirop reine des prés, ginger beer

Negroni Coffee Grain
Campari, Vermouth rouge,

Gin Bombay Saphire, Café

Daiquiri Passion
Rhum brun, maracuja,

citron vert, sucre de canne

Aperol Spritz

Aperol, Chassel’lce, eau pétillante

Campari Spritz

Campari, Chassel’lce, eau pétillante

Hugo Spritz
Saint-Germain, menthe,

Chassel’lce, eau pétillante

24

24

24

24

24

17

17

17



Notre offre de restauration est disponible tous les jours jusqu’a 21h

Planchette

Planchette

Tartare de poulpe
a la péruvienne

Tartare de boeuf de Blonay

Dim sum by Madame Sum

Rock Shrimps roll

Beef & Cheese Burger

Portions de frites

mini burgers beeuf Wagyu, mayonnaise truffée

viande séchée de beeuf, fromages, pickles et rugbrod

avocat et concombre, crevette en tempura
et sauce relevée a 'aji-panca

mesclun et pain toasté

curry vert thai, wagyu suisse, loup de mer safran,

crevette, shiitake

rock shrimps, pain brioché, mayonnaise safranée

beeuf de Blonay, oignons confits, bacon et Gruyére

alancienne

Pousse de mesclun de la région  graines torréfiées et miso/yuzu

Salade Grand Hétel du Lac

Salade tomates Green Zebra

et mozzarella de bufflone

servie comme une salade césar

vinaigrette au vieux balsamique et huile de basilic

28

28

28

38

25

42
40

10

22

26

26



tous les jours - de 14h a 21h

Glaces & Sorbets Tiramisu - Amarena - Vanille - Caramel salé 6
Pistache - Chocolat noir - Fraise - Citron

Banana Split Glaces vanille et chocolat, sorbet fraise, 18
bananes, chantilly et sauce chocolat

Coupe Melba Glace vanille, péche pochée, 18
coulis fruits rouges et chantilly

Nous vous invitons a nous faire part avant votre commande de vos
éventuelles allergies ou intolérances alimentaires. Certains plats peuvent étre
préparés sur demande sans allergéne.

Boeuf Suisse Homard Canada Féra Suisse
Volaille Suisse Saumon Norvege

Tous nos prix sont en Francs suisses, TVA & Service inclus
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